
VOORGERECHTEN

Rundercarpaccio 
Carpaccio van Bommelerwaards rund, met een 
Doesburgse mosterdcrème, biologische Remeker kaas en 
een melange van salade en pitten. 

Soep van het seizoen 
Wisselende soep van Hollandse buitenbeentjes. 
Seizoensgroenten die er anders uitzien, maar net zo 
lekker smaken.

Salade van geitenkaas
Salade van zachte biologische geitenkaas uit Gelderland. 
Met tomaat, ui en een dressing van bloemenhoning.  

Salade van forel 
Salade van op beukenhout gerookte Veluwse forel, met 
frisse rauwkost en een mosterd-dillesaus.

BIJGERECHTEN

Trio van brood 	 +€ 5,00
Met salsa en boeren roomboter.

Frites	 +€ 3,95
Frites van Hollandse aardappelen, 
met mayonaise.

Salade	 +€ 3,95
Melange van gemengde Amsterdamse sla 
en frisse rauwkost.

HOOFDGERECHTEN

Kleiburger	
Burger van Bommelerwaards rund, met 
tomatenrelish en onze geheime burgersaus. 
Geserveerd met Hollandse frites.

Saté van kippendij 
Gelderse hoenderen, geserveerd met 
satésaus, krokante uitjes, slamelange 
en Hollandse frites. 

Pasta met paddenstoelensaus
Langzaam gedroogde pasta van Nederlandse tarwe en 
biologische Veluwse eieren, geserveerd met rucola. 

Veganistische groentecurry 
Quinoa uit de Hoeksche Waard, geserveerd met een 
curry van Hollandse groenten en zoete aardappel. 

NAGERECHTEN

Cheesecake met slagroom
Van verse, zoete roomkaas op een boterachtige 
kruimelbodem.

Frozen yoghurt met fruit
Van boerenyoghurt, ijskoud geserveerd met vers 
seizoensfruit. 

Chocolade brownie
Volgens traditioneel Veluws recept. Lekker smeuïg en 
met échte chocolade.

2 gangen menu 
€ 33,00 p.p.

3 gangen menu 
€ 39,00 p.p.

www.restaurantkweek.nl

VeganistischVegetarisch

Scan de qr-code en 
ontmoet onze 

voedselmakers.

MAAK KENNIS MET

ONZE VOEDSELMAKERS

Nederland heeft zoveel lekkers te bieden. Daarom 
bereiden wij uw gerechten met producten van eigen 
bodem. Ze worden geleverd door Neder Groep en zijn 

gemaakt met respect voor mens, natuur en milieu. 




